cursos online bonificado

FACTURACIONY CIERRE

DEACTIVIDADEN
RESTAURANTE

Curso bonificado por Fundacion Tripartita y Seguridad Social. No supone ninglin coste para empresa ni trabajador
Duracién: 60 horas | Modalidad: online

UNIDAD DIDACTICA 1. FACTURACION EN RESTAURACION

Importancia de la facturacion como parte integrante del servicio

Equipos bdsicos y otros medios para la facturacion: soportes informaticos
Sistemas de cobroAplicaciéon de los sistemas de cobro Ventajas e inconvenientes
La confeccion de la factura y medios de apoyo

Apertura, consulta y cierre de caja

S e o

Control administrativo del proceso de facturacion y cobro. Problemas que pueden surgir. Medidas a tomar

UNIDAD DIDACTICA 2. CIERRES DE SERVICIOS EN RESTAURACION

1. Elcierre de caja
2. Eldiario de produccién

3. Elarqueoy liquidacion de caja

UNIDAD DIDACTICA 3. POST-SERVICIO

1. Mantenimiento y adecuacién de instalaciones, equipos, géneros y materias primas para un posterior servicio
2. Almacenamiento y reposicion de géneros. Rotacién de stocks

3. Lalimpieza del local, mobiliario y equipos en el cierre

Si quieres informacion o inscribirte,
pincha aqui y déjanos tus datos
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