CURSO ONLINE BONIFICADO

INNOVACION
EN LA COCINA

Curso bonificado por Fundacion Tripartita y Seguridad Social. No supone ningtin coste para empresa ni trabajador
Duracién: 60 horas | Modalidad: online

Este curso le ofrece una formacidn especializada en la materia dentro de la Familia Profesional de Hosteleria y
turismo. Con este curso, el alumno sera capaz de desenvolverse dentro del sector y adquirir los fundamentos
basicos sobre técnicas utilizadas en la cocina molecular y la incorporacién de nuevos productos utilizados en

gastronomia.

UNIDAD DIDACTICA 1. LA COCINA MOLECULAR.

1. La cocina molecular: Definicién y productos utilizados: Alginato, Citrato sddico, Sal de calcio,
Gluconolactato célcico y Goma Santana

2. Esferificacion: basica e inversa

3. -Usoy manipulacion de los productos

4. - Recetas ilustrativas

5. Gelificantes

6. - Usoy manipulacién de los productos

7. - Recetas ilustrativas

8. Emulsionantes (aires)

9. -Usoy manipulacién de los productos

10. - Recetas ilustrativas

11. Espesantes

12. - Uso y manipulacion de los productos

13. - Recetas ilustrativas

UNIDAD DIDACTICA 2. COCINA AL VACIO

1. Uso vy aplicaciones de la coccidn al vacio

2. Recetas realizadas con la coccidén al vacio

UNIDAD DIDACTICA 3. COCINA CON NITROGENO LiQUIDO

1. Uso vy aplicaciones del nitrégeno liquido



2. Recetas realizadas con nitrégeno liquido

UNIDAD DIDACTICA 4. LAS ESPUMAS

1. Uso vy aplicaciones del sifén

2. Recetas realizadas con espuma

UNIDAD DIDACTICA 5. COCINAR CON HUMO

Uso y aplicaciones del humo. Tipologia. Recetas

UNIDAD DIDACTICA 6. LA COCINA CON FLORES Y GERMINADOS

UNIDAD DIDACTICA 7. NUEVAS TENDENCIAS ASIATICAS:

Salsas, algas, hongos, productos y métodos de cocinado orientales. Sushi

UNIDAD DIDACTICA 8. REPOSTERIA ARTISTICA ACTUAL

Cookies
Coulant
Macarons

vk W

Uso del fondant en galletas, tartas, cupcakes

%  CUBIC ,

FORMACIO

Cupcakes o magdalenas creativas: de chocolate, frutas y frutos secos, citricos, clasicos...etc.

Si quieres informacion o inscribirte,
pincha aqui y déjanos tus datos
para que nos pongamos en contacto

www.cubicformacion.com



http://www.cubicformacion.com/

