CURSOS ONLINE BONIFICADOS
”~

GESTION DEL

DESPERDICIO
ALIMENTARIO

Curso bonificado por FUNDAE y Seguridad Social. No supone ningun coste para empresa ni trabajador
Duracion: 20 horas | Modalidad: online

La nueva Ley de prevencion de las pérdidas y el desperdicio alimentario pretende fomentar actuaciones
para evitar la pérdida de alimentos en toda la cadena alimentaria, desde la cosecha hasta el consumo.

Es necesario conocer la situacidn de la normativa actual y ofrecer herramientas para gestionar los
residuos alimentarios disminuyendo las pérdidas econémicas y alimentarias.

OBIJETIVOS DEL CURSO
Este curso persigue los siguientes objetivos:

e Conocer los requisitos generales de la nueva Ley de prevencidn de las pérdidas y el desperdicio
alimentario.

e Conocer las exigencias de dicha ley en los principales sectores afectados: hosteleria, pequefio
comercio y comedores.

e Aprender practicas concretas de prevencién, incluyendo la donacidn de alimentos.

¢ Adquirir mayor conciencia y sensibilizacion frente al desperdicio alimentario.

METODOLOGIA

La metodologia de este curso es eminentemente practica puesto que considera al alumno como elemento
clave del sistema de formacién on-line, lo que le permite aprender a su propio ritmo. Las diferentes
herramientas de trabajo le van a posibilitar aprender de forma amena y eficaz al interactuar de forma
activa.

INDICE DE CONTENIDOS
Mddulo 01. Gestion del Desperdicio Alimentario
Tema 01. Politicas para reducir el desperdicio alimentario

Tema 02. Medidas generales de prevencion. Donacion de alimentos



Maddulo 02. Gestion del Desperdicio en los diferentes sectores
Tema 03. Hosteleria
Tema 04. Pequefio comercio

Tema 05. Comedores

Si quieres informacion o inscribirte,
pincha aqui y déjanos tus datos

‘ CU BIC para que nos pongamos en contacto
) 4

FORMACIO

www.cubicformacion.com



http://www.cubicformacion.com/

